
 

 

 

 

 
 

Cette Mention Complémentaire de niveau III renforce la spécialisation, 

l'adaptabilité et la responsabilité des titulaires des diplômes de la filière. Elle 

permet d'accéder aux postes de tourier, entremétier, fournier, glacier, 

chocolatier, confiseur et pâtissier en restauration. 

La formation permet de se perfectionner dans la production de desserts, 

chocolats et confiseries (praline, nougatine, etc.).  

 

Le titulaire de ce diplôme est à même de répondre à des commandes 

exceptionnelles, de produire un travail de qualité et de l'évaluer. Il s'occupe 

également de l'approvisionnement des marchandises, de la conservation 

des produits et de l'entretien du matériel et des équipements. 

Il travaille dans les entreprises artisanales, du commerce alimentaire ou des 

établissements de restauration comme les salons de thé. 

 

 

 

40 semaines de formation professionnelle en entreprise 

12 semaines de formation au lycée, chacune comprenant comme cours : 

 Pratique professionnelle en pâtisserie : 10H 

 Pratique professionnelle en chocolaterie : 5H 

 Pratique professionnelle en glacerie : 5H 

 Pratique professionnelle en confiserie : 5H 

 Technologie professionnelle : 3H 

 Sciences appliquées : 3 H 

 Environnement économique et juridique : 1H 

 Arts appliqués : 2H 

 Accompagnement Personnalisé, suivi dossier : 1H 

 

Être titulaire : 

 BAC PRO boulanger-pâtissier… 

 CAP Chocolatier-confiseur ; CAP Glacier fabricant ; CAP Pâtissier… 

 
 

 
 

Formation dispensée en 1 an : 

 sous Contrat d’Apprentissage 

 sous Contrat de Professionnalisation  

Mention Complémentaire 
 

Pâtisserie Glacerie Chocolaterie Confiserie  
spécialisée 

Nouveauté !!!! Ouverture septembre 2021 !!!! 

Formaztion en apprentissage 

Définition et analyse du métier 

 

Contenu de la Formation 

 

Condition d’accès à la formation : 

Lycée des METIERS de l’Hôtellerie-Restauration, de l’Alimentation et des Services Tertiaires 

Avenue d’Azereix – BP 21649 - 65016 TARBES Cedex - Tel : 05 62 34 51 13 

Site Web : http://lautreamont.entmip.fr - Facebook : @Lautreamont.Tarbes - Twitter : @Lautreamont65 

 

Modalités de la formation : 

https://www.onisep.fr/Ressources/Univers-Formation/Formations/Lycees/cap-chocolatier-confiseur
https://www.onisep.fr/Ressources/Univers-Formation/Formations/Lycees/cap-glacier-fabricant
https://www.onisep.fr/Ressources/Univers-Formation/Formations/Lycees/cap-patissier
http://lautreamont.entmip.fr/

