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Lycée Lautréamont NIVEAU
TARBES (65)

: QUELLES COMPETENCES
e LE METIER EN BREF VAIS-JE ACQUERIR?

Le titulaire du BP boulanger exerce comme artisan « Prise en charge de la panification, de la viennoiserie, de
boulanger, ouvrier boulanger, chef d‘entreprise, gérant dans sandwicherie et de restauration boul
les entreprises artisanales ou dans la grande distribution - Participation a la gestion d’entreprise

Professionnel hautement qualifi€, il prend en charge commercialisation des produits
i‘approvisionnement, le stockage et le controle qualite « Connaitre les principes généraux de développement dura
des matieres premiéres. Il congoit et réalise des produits
de panification, de viennoiserie, de sandwicherie
et de restauration boulangere
Ses connaissances sur les qualités nutritionnelles
des produits de panification lui permettent
de les valoriser auprés de la clientéle QUELLES SONT
LES CONDITIONS D'ACCES?

« Etre titulaire d'un CAP Boulanger/Patissier

« Avoir une bonne condition physique

QUELLES SONT : 4
LES POURSUITES D’ETUDES ? a hhgi et

- BM Boulanger - Boulanger hautement qualifié
« CAP patissier « Artisan boulanger
- Titre d’encadrant d’entreprise artisanale - Responsable de production

» Gérant d‘entreprise artisanale

RETROUVEZ TOUTES
NOS FORMATIONS
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