
FORMATION EN APPRENTISSAGE

Rentrée
2024

Mention
complémentaire

Entrer en contact !

BARMAN

Lycée international 
des Métiers de Lautréamont

Campus des métiers et lycée labellisé
EUROSCOL 

05.62.34.51.13

Qualités requises 

Excellente présentation 

Pratique de langues
étrangères 

Créativité 

Curiosité professionnelle
Maîtrise de soi 

Lautreamont_officiel 

Lautréamont Tarbes 
(Lycée international) 

@Lautreamont65

https://lautreamont.mon-ent-occitanie.fr

Inscription : 
Sur dossier de candidature disponible sur
l’Ent du lycée : 

Il sera à retourner au plus tard le 15 juin  
pour une rentrée en septembre.
Le candidat devra passer un entretien pour
apprécier ses motivations. 

Lettre de motivation + CV
 Derniers bulletins scolaires 

L’inscription sera validée sous réserve d’obtention
d’un contrat d’apprentissage auprès d’un
employeur du secteur professionnel visé. 

Bonne élocution

Sens du contact développé

https://lautreamont.mon-ent-occitanie.fr/nos-formations/pole-
hotellerie-restauration/mention-complementaire-barman/

https://lautreamont.mon-ent-occitanie.fr/nos-formations/pole-hotellerie-restauration/mention-complementaire-barman/
https://lautreamont.mon-ent-occitanie.fr/nos-formations/pole-hotellerie-restauration/mention-complementaire-barman/


Technologie du bar  

Entrepreunariat

Travaux pratiques 

Art appliqués et
design

Gestion appliquée 

Langues vivantes
Voyages et sorties

pédagogiques

Connaissances
produits

Conditions d’admissions : 

Dates importantes : 

Formation 
1 an 

Inscription ouverte

Objectifs de la formation 

Être titulaire d’un diplôme en
Services et Commercialisation 

       Exemples:
  CAP, BEP, BAC Professionnel ou    
Technologique, BTS 
Être agé de 18 ans  

L’employé barman est qualifié pour répondre aux
besoins de la clientèle et gérer un bar.
Il s’occupe des approvisionnements, des stocks et les
relations avec les fournisseurs.
 Il entretient le bar ainsi que son matériel, fait la
plonge, met en service les machines nécessaires. Il
prépare , crée et invente des boissons, cocktails,
cocktails, gère les ventes. 

Débouchés: Il peut travailler en discothèque, dans
des bars, à thème, indépendants, bar de restaurant
un hôtel, palace...

"Barmaid, Barman,
chef barman, cheffe
barmaid, responsable
café-brasserie...”

Capacité d’accueil : 12 apprentis  
Les portes ouvertes “ 23 Mars”
Les inscriptions du mois de
mars au 15 juin dernier délai ! 

12 semaines de cours 
       réparties sur l’année

40 semaines en entreprise 
5 semaines de congés payés 

Nature de la formation :
Diplôme national ou diplôme d’état

Modalités d’évaluation :
Évaluations écrites, orales, pratiques.
Contrôle en cours de formation pour
la pratique professionnelle 
Livret d’apprentissage lycée et en
entreprise 

Ajou


